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HABILITATIONS

Habilitation électrique H2v,B2,BR,BC
CACES Nacelle R386 1B 3B

GIES 2

Atex 0

ARI

554

SST

FORMATIONS

CQP2 Technicien Cordiste
Dimension Corde ( 021
CQP1 Cordiste

Atoutcord 2019

CAP Boucher

CFA St Maximin (8 007
BEP Electronique

HOBBIES

g ©

Spéléologie Guitare Mécanigue

YT 4

Informatique Menuiserie Escalade

BLANC YOANN

TECHNICIEN CORDISTE

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

Technicien Cordiste
2019 - Actuellement
ALAE - Travaux en hauteur
Cavaillon (84)

Boucher
2016-2019
Work2000 (13)

Second Boucher
2014-2016
Intermarché Venelles (13)
2012-2014
Intermarché Mimet (13)

Boucher
2011-2012
Boucherie la Pioline (13)
2007-2009
Boucherie Stefanelli (13)

Apprenti boucher
2006-2007
Boucherie Nicolle (83)

Entreprise spécialisé dans les travaux sur cordes et
d'accés  difficiles. Chantiers en industrie
essentiellement

Compétences :

* Peinture = Pose de filets antichute EN1263-2 +
Installation de luminaires et bornes wifi » Aspiration
de charpente * Inspection d'ouvrages et
d’ouvrages d'art = Contréle non destructif ultrasons *
Tirage de cébles « Pose de ligne de vie et
accompagnement * Purge, maintenance et
aspiration de silos * Démontage et abattage d'arbres
* Recherche de fuites.

» Travail en équipe sur des chantiers d’'acces difficile
en hauteur et grande hauteur, travaux en espaces
confinés, zones ATEX et SS4 amiante.

* Planification des interventions & partir du dossier
technique, de plans et des instructions du chef de
chantier.

» Mise en sécurité et équipement de la zone
d'intervention afin d'éviter tout risque d'accident,
autocontréles.

Grande distribution
* Rayon boucherie traditionnelle et libre-service
* Découpe et vente

Gestion des rayons boucherie traditionnelle et LS
« Commande et gestion des stocks

* Management d’une equipe de 4 a 8 personnes
= Animation du rayon boucherie traditionnelle

* Vente et conseils auprés de la clientéle

Boucherie artisanale

» Désosse, découpe et parage des viandes
* Mise en place du rayon

* Saucisserie

* Préparations boucheres

CAP en alternance



